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Caiet de sarcini pentru atribuirea contractului avind ca obiect:

Servicii de catering in vederea furniziirii de ,,Pachete alimentare pentru prescolarii si elevii
Seolii gimnaziale ,, UNIREA™ Branistea, in anul scolar 2024-2025 si 2025-2026"

1  Introducere

Aceastd secfiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza cdrora fiecare Ofertant va
elabora Oferta (Propunerea Tehnica i Propunerea Financiari) pentru executarea lucririlor care fac obiectul
Contractului ce rezultd din aceastd procedura.

In cadrul aceste] proceduri, COMUNA BRANISTEA indeplineste rolul de Autoritate contractanti. respectiv
Autoritatea contractantd in cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un anumit capitol
din Caietul de Sarcini $i nespecificata explicit in alt capitol, trebuie interpretata ca fiind menfionatd in toate
capitolele unde se considerd de ciitre Ofertant ¢i aceasta trebuia mentionatd pentru asigurarea indeplinirii
obiectului Contractului,

2 Contextul realiziarii acestor lucriri

Avand in vedere aprobarea H.G, nr. 23/2025 privind instituirea Programului national "Masa sanatoasd", prin
care la nivelul sistemului national de invatimant preuniversitar se instituie Programul national

.Masa sindtoasa”, denumit in continuare PNMS, derulat pe perioada destisurarii cursurilor scolare din anul
2025,

Consiliul local al comunei Branistea, judetul Galati, a aprobat prin HCL nr.9/27.02.2025 ca in anul 2025, pe
pericada desfaguririi cursurilor scolare, prescolarilor si elevilor din cadrul Scolii Gimnaziale
~UNIREA”™ Branistea, si li se acorde zilnic, cu titlu gratuit, un suport alimentar constiind in pachet alimentar
conform optiunii Consiliului de administratie al Scolii Gimnaziale UNIREA Branigtea, propusa primarului
comunei Branigtea in calitate de ordonator principal de credite.

Programul nafional Masd sindtoasi constd in acordarca zilnici a pachetului alimentar in limita unei valori
zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoare adaugata. Limita valorica cuprinde pretul suportului
alimentar, confinind preful materiei prime si al serviciilor de preparare a produselor si cheltuielile de transport.

Acest program se adreseazi prescolarilor si elevilor prezenti la activitatile didactice, pe perioada cursurilor,
conform structurii anului scolar, Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacanfelor sau a altor zile
declarate prin lege ca zile nelucritoare.






2.1 Informatii despre Autoritatea contractantii
Denumire oficiald: Comuna Branistea

Adresi: Strada Stefan cel Mare, nr, 58, judejul Galati, cod postal BO7050, Roménia
Telefon/fax: +40 236332408 / +40 0236332450
E-mail: branistea@gl.e-adm.ro

Tipul autoritatii contractante §i activitatea principala: Unitate Administrativ Teritoriald la Nivel Local, iar
activitatea principala este de Servicii generale ale administratiilor publice.

2.2 Informatii despre beneficiile anticipate de ciitre Autoritatea Contractanti

Scopul prezentei achizitii este acela de a oferi fiecariu elev un pachet alimentar in cadrul proiectului ,,Masa
sindtoasd,, in scopul sprijinirii accesului la educatie al tuturor copiilor prin crearea motivajiei pentru studiu,
mentinerea echilibrului socio-emotional, intirirea starii de bine §i dezvoltarea igienei muncii intelectuale a
pregeolarilor si elevilor §i prin oferirea unei alimentatii sinatoase care si sustini invatarea.

Programul contribuie la formarea unor obiceiuri alimentare sinitoase, precum adoptarea unei diete
diversificate, echilibrate i sanitoase, respectiv sustenabile - precum reducerea risipei alimentare, reducerea
cantitafii de deseuri, colectarea si valorificarea deseurilor alimentare.

3. Informatii privind serviciile solicitate prin prezentul Caiet de Sarcini
3.1 Durata contractului de achizitie

Contractul de achizifie se va derula pind la sfarsitul anului 2025, respectiv 31.12.2025, in perioada
desfagurdrii activitatii didactice, operatorul economic avéind obligatia de a asigura zilnic pregitirea,
prepaparea §i livrarea pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii care frecventeazi cursurile
Seolii Gimnaziale ,UNIREA”, com. Branistea,

3.2 Obicetul contractului

Obiectul contractului ce rezulta din aceastd procedurd il reprezintd servicii de tip catering — pregitirea,
prepararea §i livrarea pachetului alimentar pentru pregeolarii si elevii Scolii Gimnaziale JUNIREA™ din
comuna Branistea, judetul Galafi.

3.3 Valoarea estimati si cantititile necesare
Valoarea estimatd maxima / portic este de 13,76 lei fird TVA.

Aceastd valoare estimata a fost calculatd luind in considerare intrarea in vigoare de la 01.01.2023 a
modificirilor la Codul fiscal, prin care se modifica TV A-ul aferent serviciilor de catering (9%), si tinand seama
de faptul cd valoarea maximi alocatd/ beneficiar este de 15 lei cu TVA.

Oferta nu poate depisi valoarea de 13,76 lei fird TV A/portie. Orice ofertd care depaseste valoarea maximala
de 13,76 / porfie va fi respinsi ca inacceptabila.

Numir maxim de copii beneficiari ai unitatii de invaimant este de: 362 prescolari si elevi

Numarul de zile de scoald repartizate in cadrul contractului sunt menfionate mai jos:






- Martie 2025: 21 zile;

- Aprilie 2025: 16 zile;

- Mai2025: 21 de zile;

- lunie 2025: 13 zile;

- Septembrie 2025:1 7zile;

- Octombrie 2025:18 zile:

- Noiembrie 2025:20 zile:

- Decembrie 2025:14 zile:
Zile de curs: 140 de zile

Cantitate maximd totald: 362 portii/zi x 140 de zile de curs = 50.680 portii
Valoarea maxima estimata: 50,680 x 13,76 lei fara TVA = 697.356,80 lei farda TVA

4. Livrarea

Livrarea se va realiza la sediul Scolii Gimnaziale ,,UNIREA” din Strada Stefan cel Mare, Comuna
Branigtea, Judetul Galati. Structura Scolii Gimnaziale UNIREA este urmiitoarea:

- Scoala Gimnaziala UNIREA Branistea (invitamént primar si gimnazial), str. Stefan cel Mare,
nr. 64;

- Gradinifa cu program normal Branistea, str. Stefan cel Mare, nr.44:

- Gradinifa cu Program Normal Vasile Alecsandri, str. Scolii nr.3:

Seoala prin reprezentan{ii sdi va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete alimentare
necesare, pand cel tirziu la ora 08:20, urménd ca prestatorul sa livreze pachetele alimentare péna cel
tarziu ora 10:30 al zilei respective.

5. Specificatii tehnice
5.1 Caracteristici generale

Pachetul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sdnatoasa in unititile
de invafamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatafii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea
Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor i a principiilor care stau la baza unei alimentatii
siinatoase pentru copii i adolescenti.

Pachetul alimentar va fi produs in unitd{i inregistrate/autorizate sanitar-veterinar $i pentru siguranta
alimentelor, se distribuie sub forma ambalata, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena
§i siguranta produselor alimentare, conform prevederilor pet. 8 din anexa nr. 2 la caietul de sarcin i, fiind
transportat numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar i pentru sigurania
alimentelor,

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari i elevi sunt prevazute,
in anexa nr. | la caietul de sarcini.

Pachet alimentar va fi compus din: produse de panificatie din fiina integrala - pdine feliatd sau batoane/chifle
- 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte
40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume - rosii, castraveti, salatd sau alte produse
similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totali a pachetului. La pachetul alimentar se va adiuga un
fruct(variante acceptate: banani, portocali, mandaring, struguri, pard, piersica, caisa sau alt fruct, diferit in
fiecare zi, fird a se repeta n decursul siptimanii).Nu se aceeptd ca si fruet marul, intrucat prin . Programul
pentru geoli”, acestia beneficiazi de acest fruct 2 zile pe siptamand. Fructele trebuie sa fie proaspete, sanitoase,
fard urme de atacuri provocate de boli si/sau diundtori.

5.1.1 Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor si sunt pastrate pin la servire, daci hrana nu este serviti intr-un interval de 60 de minute
de la livrare, in unitiitile de invafimant preuniversitar, in condifii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor,
potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.






5.1.2. In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizirii elevilor
la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participd la cursuri in
unitatea de invatimant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare,

3.1.3. Ofertantii trebuie sd introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii;
a) valoare materii prime,

b) servicii de preparare a hranei,

¢) servicii de transport.

5.1.4 In cazul in care apar situatii de elevi cu regim alimentar special, Autoritatea contractanta va notifica
prestatorul in cel mult 24 de ore de la luarea la cunostinga a situatiei, prestatorul fiind obligat si modifice in
mod corespunzator continutul pachetului alimentar pentru elevii in cauza incepand cu urmiétoarea zi de la
comunicarea notificirii

5.2. Eviden{a cantititilor solicitate, distribuite si consumate

5.2.1.. §eoala Gimnaziala JUNIREA” va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentiondnd categoriile
de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per porfie, numirul de portii si numarul de zile de seoald, precum si
evidenta numarului de copii.

2.2. Prestatorul autorizat/inregistrat si unitajile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar $i pentru siguranta
alimentelor vor pistra si vor prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice
privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sa ateste calitatea §1 siguranfa acestora,
dupd caz; unitiile de invagmant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantii va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per categorie de
produs, in funciie de situatia numirului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia
existenta la furnizor. Toate pirtile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la
pet. 5.1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepind de la sfirsitul anului
intocmirii acestora.

5.3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15
noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile st completarile
ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte probleme de
naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de regim si
cantitatea necesarii se previd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoald si elev.

Pachetul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentafie sinatoasd in unitijile
de invagamant preuniversitar §i ale Ordinului ministrului sandtatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea
Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor §i a principiilor care stau la baza unei alimentatii
siindtoase pentru copii $i adolesceni.

3.4, Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitifile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupd caz, va fi de:

- 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.






in situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare sunt
pastrate, pand la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare $i depozitare
indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor
alimentare, conditii care si poatd fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pistrarea produselor alimentare in
conditii de sigurantd a alimentelor previizute de legislatia in vigoare, asigurate de citre beneficiar - unitatea de
invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producdtor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare,

5.5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitdile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa
caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranfa alimentelor,
potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Se solicitd ca ofertanfii sa detind sub orice forma (proprietate/leasing/inchiriere) minim 2 mijloace de
transport autorizate. Ofertantul in cadrul propunerii tehnice va face dovada definerii acestor mijloace de
transport.

5.6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeazi doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru sigurania
alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

3.7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obl igate sd detind
certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului
ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea i certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea nofiunilor fundamentale de
igiend, cu modificarile §i completdrile ulterioare, si fish de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau
echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatifii lucrdtorilor, cu
modificirile s1 completirile ulterioare.

5.8. Ambalare, etichetare, marcare

In vederea asigurdrii condifiilor igienico-sanitare, pentru unitatile de invifimant care nu au canting, produsele
care fac obiectul suportului alimentar trebuie liveate in porii individuale, in ambalaje alimentare care sa
respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor, insotite de
tacamuri de unica folosingd care permit consumul in conditii optime de igiena.

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare urmitorul element: PRODIUS
DISTRIBUIT GRATUIT
In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei , produs alimentar preambalar trebuie

indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitafile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document seris
care insofeste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau intolerante, o menjiune
privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ., PRODUS DISTRIBUIT GRA TuIm™,






b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi calda, lista meniului va fi afisati la loc vizibil si va
confine denumirea produsului, ingredientele componente §i substantele care provoacd alergii sau intolerante

6. Norme minime obligatorii
Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregiitirea mesei pentru prescolari si elevi, sunt:

L. Nu se adaugid aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de poteniatori de arome §i gust in cazul
mancirurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invafamant sau la nivelul unitatilor
de tip catering §i care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animala
sau nonanimald din care se prepard aceste méancaruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii
permist a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregatitd in prima fazi a etapei de giitire nu se prijeste, ¢i se indbusi cu api.
3. Sarea iodatd utilizata trebuie s respecte legislafia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de mancare servite; de exemplu, la masa de prinz
nu se vor servi felul 1 §i felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu galusti 5i friptura
cu garniturd din paste fdinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite méncirurile precum tocaturi prijite. Ouile se recomandi a fi servite ca omleta la cuptor.

6. Se recomanda imbogatirea rafiei in vitamine §i sdruri minerale prin folosire de salate din cruditati si adiugare
de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudlor fierte,
nesectionate dupd fierbere,

8. Mincarea livratd trebuie gitita in dimineata zilei in care se serveste, péstrandu-se in condifii sanitar-
veterinare §i pentru siguranfa alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare §i la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitéjile de invatimant in care se desfasoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe din
alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:
Variante orientative de pachet alimentar care includd sugestiile Institutului National de Sindtate Publica:
I sandviei cu unt, suncd, cascaval si legume - rosii, castravete, salati:

2. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosatii la gritar cu legume crude - gogosar, varzi,
morcov.

S-au alte variante de pachet alimentar conform specificatiilor din anexa nr.2 _Normele minime obligatorii

care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi™, din HG nr.23 din 28 januarie 2025

7. Criteriul de atribuire

Criteriul de atribuire ales pentru prezenta procedurd este cel mai bun raport calitate preg

l. Pretul ofertei; Componenta financiara 60 % (60 de puncte)

Invers proportional

Algoritm de caleul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respective 60 de puncte;

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat
{ Pret n) x punctaj maxim alocat.






2. Ponderea pentru materie prima din pretul total/portie; Componenta tehnici 40 % (40 puncte)
Direct proportional

Algoritm de caleul: Algoritm de calcul:

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punetajul maxim
alocat factorului de evaluare, respectiv: 40 puncte.

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp(n) se
calculeaza astfel: Pmp(n) = (MP n/MP maxim x punctajul maxim alocat,

Unde: Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie; MP n - nivelul
n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP maxim —nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie; Nivelul minim al ponderii
materiel prime din pretul total/portie este de; 40%,

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de 40% nu se
acodra punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic decat nivelul minim indicat
de (40%), oferta va i considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a i declarata
neconforma si respinsa.

Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din pretul total/portie va fi exprimat cu maxim doua
zecimale.

Este declarata castigatoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj in urma aplicarii criteriului de atribuire
“cel mai bun raport calitate —pret”.

Punctajul pentru fiecare oferta se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor de
evaluare. Se va intoemi, in ordine descrescatoare a punctajelor respective, clasamentul pe baza caruia se
stabileste oferta castigatoare.

Notii: In cazul in care doua sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale, departajarea se
va face aviind in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordinea descrescitoare a ponderilor acestora.
In situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea contractantd are dreptul si solicite noi propuneri financiare,
$i oferta cagtigitoare va fi desemnati cea cu propunerea financiard cea mai mica

8. Modul de prezentare a propunerii tehnice

Modul de prezentare a propunerii tehnice se va face astfel incit sa asigure posibilitatea verificirii
corespondentei propunerii tehnice depuse de citre prestatorul de servicii de catering cu specificaliile prevazute
in prezentul caiet de sarcini si anunjul procedurii.

Propunerea tehnica va contine minim:

a) Modalitatea de indeplinire a cerintelor din caietul de sarcini si a anunqului;

b) Dovada detinerii sub orice forma (proprietate/leasing/inchiriere) a minim 2 mijloace de transport
autorizate pentru transportul alimentelor;

¢) Daovada ca ofertantul este o unitate autorizatd/inregistrata sanitar-veterinar;

d) Declaratie pe proprie rispundere a ofertantului din care si rezuite faptul ¢, la elaborarea ofertei,
ofertantul a {inut cont de obligatiile referitoare la conditiile privind protectia muncii care sunt in
vigoare in Roménia, precum si ¢d le va respecta in vederea implementirii contractului, In formatii






detaliate privind reglementdrile care sunt in vigoare la nivel national si care se referd la condiiile
privind sinatatea §i securitatea muncii se pot obfine de la Inspectia Muncii sau de pe site-ul:
hitp://www.inspectmun.ro/Legislatie/legislatie.himl,

¢) Declaratie privind acceptarea clauzelor contractuale. Operatorii economici au obligatia de a depune
declaratie de acceptare a clauzelor contractuale.

f) Listd cu persoanele responabile pentru indeplinirea contractului, din care sa rezulte ca dipune de
peronal specializat in domeniul contractului, care sa poatd indeplini activitatile specificate in caietul
de sarcini. Dovada absolvirii unui curs de igiend pentru persona’ele angajate in producerea,
manipularea si distributia produselor alimentare.

¢) Certificat ISO 22000 sau in curs de implementare,

9. Modul de prezentare a propunerii financiare

Propunerea financiard va cuprinde preful total ofertat, valoare fird TVA (obtinutd din inmultirea nr, maxim de
portii estimat 50680 x pret meniu ofertat). $i va cuprinde urmitoarele documente:

1) Formular de oferta;
2) Anexa la formularul de ofertd;

3) Centralizatorul cu pértile din contract executate de asociai, subcontractanti (daca este cazul) in care sunt
exprimate valorile in lei fard TVA pentru fiecare in parte;

Notd: In cazul in care doud sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale, departajarea se
va face avind in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordinea descrescitoare a ponderilor acestora,
In situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea contractantd are dreptul si solicite noi propuneri financiare,
g1 oferta cdstigitoare va fi desemnata cea cu propunerea financiari cea mai mici

Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru indeplinire:
contractului de achizijie publica. Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi respinse ca inacceptabile.
Toate ofertele financiare ale caror valori sunt aparent neobisnuit de scizute, prin raportare la preturile pietei,
vor fi temeinic justificate, Autoritatea contractanta avand dreptul de a solicita documente privind, dupa caz,
preturile la furnizori, situatia stocurilor de materii prime si materiale, modul de organizare si metodele utilizate
in cadrul realizirii serviciilor, nivelul de salarizare a forfei de munca, performantele si costurile implicate de
anumite utilaje sau echipamente de lucru care concura la formarea preturilor si implicit conduc la valoarea
ofertei,

Prejul total ofertat va cuprinde toate costurile aferente prestarii serviciilor, inclusiv livrarea la adresele indicate
de achizitor prin caietul de sarcini.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata pericada de valabilitate a
ofertei de minim 60 zile. Mu se accepta oferte alternative.

10. Legislatie aplicabild in cazul prezentei proceduri
-Legea 98/2016 privind achizitiile publice;
-Hotdrdrea Guvernului nr. 23/2025 privind instituirea Programului National ,,Masi siinitoasi (PNMS)".

- Legea nr. 123/2008 - pentru o alimentatie sinatoasi in unittiile de invatimat preuniversitar; - Ordinul nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor §i a principiilor care
stau la baza unei alimentafii sindtoase pentru copii si adolescenti:






- Ordinul ministrului sandtitii nr. 1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unitaile pentru
ocrotires, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile si completirile
ulterioare,

- Ordinul ministrului snitafii i al ministrului educatiei nr, 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea
notiunilor fundamentale de igieni,

- Regulamentul (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de
instituire a unei organiziri comune a piefelor, produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE)} nir. 1.037/2001 $i (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului, cu amendamentele
ultericare;

- Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 privind
igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr, 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 privind
normele specifice de igiend care se aplica alimentelor de origine animald, cu amendamentele ulterioare.

Intoe mit,
Consilier achizitii publice

Mihai Roxana Maria






